Zakladni Skola Zasova, okres Vsetin

ZaSova 500
756 51
Ceska republika

Telefon 571 634 020

Vnitrni rad Skolni jidelny
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CL1
skolni stravovani

Vyplyva ze:
zékona ¢. 561/2004 Sb., o piedskolnim, zakladnim, stiednim, vyS$§im odborném a jiném
vzdélavani (Skolsky zakon)

vyhlasky ¢. 107/2005 Sb., o skolnim stravovani, ve znéni pozd¢jsich piedpist
platnych hygienickych ptedpist
l. Prava a povinnosti stravniki, pravidla vzajemnych vztahi s pracovniky $§koly

Stravnik ma pravo:
e stravovat se ve Skolni jidelné podle skolského zakona
na kvalitni a vyvazenou stravu podle zasad raciondlni vyzivy
na kulturni prostiedi pii stolovani
na porci odpovidajici normativu dle vékovych kategorii
na dostatek ¢asu pro konzumaci obéda

Stravnik ma povinnost:
e dodrzovat vnitini fad Skolni jidelny, chovat se pii stravovani ohleduplné v souladu
S hygienickymi a spole¢enskymi pravidly chovani
e {idit se pokyny dohliZejiciho pedagoga a pracovnic pro vydej stravy
e odnést po jidle pouzité nadobi, zanechat po sobé ¢isté misto u stolu a zasunout zidli

Pravidla vzéjemnych vztahi mezi stravniky, zakonnymi zastupci a pracovniky skoly:

e pedagogicky pracovnik zajiStujici dohled nad Zaky zajiSt'uje bezpecnost a nezbytna
organizani opatfeni

e 7aci jsou ve vztahu k pracovnicim $kolni kuchyné a pedagogickému dohledu povinni
dodrZovat pravidla slusného chovani

e dohlizejici pedagog a pracovnice, které vydavaji stravu, jsou povinni respektovat prava
zakl a zajiSt'ovat jejich uplatiovani

e vztahy zakonnych zastupcii s pracovniky skoly jsou zaloZeny na vzdjemném respektu
a slusnosti

Il.  Provoz $kolni jidelny
Obédy se ve skolni jideln¢ vydavaji v dobé od 10,50 hod. do 13,30 hod.
Vydej do jidlonosi¢t osobn¢ 10,00 — 10,30 hod. nebo do pfedem nachystaného jidlonosice
S ¢ipem na vyhrazeném misté u vychodu z jidelny.
Vydej pro cizi stravniky Vv jidelné (pouze zaméstnanci OU Zagova): 10,50 - 11.10 hod.

Ptihlaseni:

74k je ptihlasen /po vyplnéni formulate/ ke stravovani po celou dobu dochazky do ZS. Uplné
odhlaseni ze stravovani musi oznamit vedouci SJ a odevzda &ip (vraci se pieplatek).

Z4ci jsou zafazeni do kategorie dle dosaZeni véku ve $kolnim roce od zafi do srpna.

Finanéni rozpéti se ¥idi vyhlaskou MSMT ¢.107/2005 Sb. ve znéni pozdéjsich piedpist

¢. 107/2008 Sb. a ¢. 463/2011 Sb.



VSichni stravnici jsou povinni se u vydejniho okna identifikovat ¢ipem, za ktery zaplati na
zacatku stravovani zalohu 100,- K¢. Pokud jej stravnik zapomene, nahlési se a zapise

u vydejniho okna, pokud ztrati, zakoupi si novy.

Zaci si mohou tyden piedem vybrat ze dvou jidel pies terminal nebo pies webové stranky ZS.
Heslo pro provadéni zmén pies internet obdrzi od vedouci $kolni jidelny.

Vydané jidlo je urc¢eno ke konzumaci v jidelné, stravnici je neodnaseji z jidelny. Odnést si
mohou pouze ovoce nebo balené mlécné vyrobky a miisli tyCinky.

Zpusob uhrady:

Na zacatku stravovani zaplati kazdy stravnik zalohu ve vysi nasobku 22 dnt, déle se plati
vzdy po uplynuti mésice piesny pocet odebranych obédi. Zaloha je pak pouzita na tthradu
stravného za Cerven. Pieplatky z Cervna se prevadéji do dalsiho $kolniho roku. Odchazejicim
zakum jsou preplatky vraceny na ucet nebo v hotovosti, popt. pifevedeny na sourozence.
Uhrada stravného se provadi svolenim kinkasu z uétd k15. dni v mésici nebo
postovnimi poukazkami, doporuc¢ené datum uhrady do 20. v mésici! Pokud Zak nema
zaplaceno stravné, je ze stravovani docasné vyloucen, rodife jsou povinni dluZnou
¢astku co nejdriive uhradit.

Aktualni ceny dle vékovych kategorii jsou vyvéSeny na nasténce V prostoru pied vstupem do
Skolni jidelny.

Odhlasovani:

74k ma narok na dotovanou stravu pouze pii pobytu ve $kole. Ob&d je mozno odhlasit
nejpozdéji den piedem do 13,30 hod. pies terminal nebo pres webové stranky ZS nebo
telefonicky 571634057 nebo pisemné: jidelna@zszasova.cz
Na zakladé Vyhlasky ¢. 107/2005 Sb. § 4, odst. 9 je zakonny zastupce Zaka povinen odhlasit ze
stravovani od druhého dne nepfitomnosti Zaka ve §kole. Prvni obéd v dobé neplanované absence
je za sniZenou cenu (cenu potravin) dalsi obédy v pripadé neodhlaSeni pak za plnou cenu (véetné
provoznich a mzdovych nakladi).
Prazdniny a dny feditelského volna jsou odhlaseny automaticky. Vylety a sportovni akce odhlasuje
ucitel hromadné.

Vyucujici posledni dopoledni hodiny odvadi zaky do skolni jidelny, pfed vstupem do jidelny
si odlozi tasky na uréené misto. Zaky pteda uciteli konajicimu dohled. Rozvrh dohledu je
vyvésen u vychodu z jidelny.

Aktudlni a mimofadné pokyny jsou vzdy ozndmeny na nasténce v prostorach SJ nebo
WWW.ZSzasova.Ccz

I11. Podminky zajiSténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi

e Bezpecnost a ochrana zdravi zakl ve skolni jideln€ je zajisténa po celou dobu provozu
Skolni jidelny.

o K zajisténi bezpecnosti ve Skolni jideln€ je urcen pedagogicky dohled, ktery dba o
bezpecnost stravnikil, organizuje odbér stravy a dohlizi na Cistotu a bezpec¢nost
prostiedi, zejména podlahy.

e 7Zaci ve $kolni jidelné dodrzuji zasady bezpeénosti a ochrany zdravi, pfi svém pocinani
maji na paméti nebezpeci trazu.

e KaZdou nehodu, poranéni ¢i zdravotni indispozici ve Skolni jidelné zaci okamzité hlasi
pedagogickému dohledu, ktery poskytne potiebnou péci.


http://www.zszasova.cz/

Zaci se ve Skolni jidelné chovaji zptisobem, ktery vylucuje jakékoliv projevy
ponizovani nebo ublizovani (zejména vici zakim mladsim a slabSim).

Pravidla pro zachdzeni s majetkem ve Skolni jidelné

Zéci maji pravo uZivat zafizeni $kolni jidelny v souvislosti se $kolnim stravovanim
Z4ci etii zafizeni a vybaveni jidelny.

Z4ci oznami zjidténé zavady $kolniho majetku pedagogickému dohledu v jidelné
Skodu na majetku $kolni jidelny, kterou zptisobi zak svévolng, je povinen jeho
zakonny zastupce uhradit nebo zajistit opravu.

Projednéno na pedagogické radé 26. 8. 2022

ClL.2
Skolni kuchyné

1. Uvodni ustanoveni

1. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné¢ musi zaméstnanci dodrzovat stanovené
postupy pro uvadéni pokrmli do obé&hu, pfedpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a
ochrany zdravi pfi praci a navody k obsluze a idrzbé vyrobnich a pracovnich prostiedkd a
zatizeni.

2.

Konat cCinnost ve stravovacich sluZzbach mohou pouze zaméstnanci, ktefi spliuji

pfedpoklady zdravotni zpisobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané vetejného
zdravi.

2. Pozadavky na zdravotni stav zaméstnancii a jejich osobni hygiena

1.

2.

o

pfed nastupem do zaméstnani se musi vSichni zaméstnanci kuchyné podrobit
preventivni prohlidce a musi mit vystaven zdravotni prikaz

zameéstnanci jsou povinni hlésit oSetiujicimu lékatfi kazdou zménu zdravotniho stavu,
ktera by mohla mit za néasledek kontaminaci vyrobki

zaméstnanci nesmi mit pii praci v kuchyni zadné ozdoby rukou /prsten, nadramky/,
nehty musi byt zastfizené a nenalakované

je nutné pecovat o télesnou cCistotu a pred zapocetim vlastni prace, pii prechodu
Z necisté prace na Cistou /napi.uklid, hruba ptiprava /, po pouziti WC, po manipulaci
S odpadem pii kazdém zneciSténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim
vhodného myciho /ptip.desinfekéniho/ prostiedku

je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pti vyrobé€ potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v ¢istoté
a podle potteby ménén v pribehu smény, pied pouzitim toalety je nutné pracovni odév
odlozit a po peclivém umyti rukou opé€t obléci

nelze opoustét objekt Skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a

V pracovni obuvi

V pribéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické upravy
zevnéjsku

plati zdkaz koufeni a zédkaz vstupu cizich osob na pracovisté

ukladéani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obcanského odévu na misto k tomu
vyclenéné, uklddani pracovniho odévu a obcanského odévu oddélené



3. Provozovatel je povinen zajistit

ko E

o

aby praci v kuchyni vykonévaly jen osoby zdravotné¢ zptsobilé

osobni ochranné a pracovni pomucky

aby povéteni zaméstnanci byli seznameni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni
podminky pro osobni hygienu, ulozeni pracovniho a soukromého obleceni

provadéni technickych tiprav, natéri a malovani dle potieby ve vyrobnich a
skladovacich prostorach

vypracovani sanitacniho fadu a zajisténi jeho dodrzovani

4. Povinnosti zaméstnanci — organizace provozu kuchyné

NoookrwnpE

pracovni doba kuchyné 6.00 hod — 14.30 hod.

odpovédnost za odemykéni a zamykéni prostor ma vedouci SJ a hlavni kuchatka
dbat na svlij zdravotni stav

mit na pracovisti zdravotni prikaz

dodrzovat vnitini a sanitacni fad a také fdd HACCP na pracovisti

dodrzovat zdsady provozni a osobni hygieny

znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a ptipravu
pokrmu

uzivat jen schvalené a predepsané technologické a pracovni postupy, v§imat si kvality
a nezavadnosti zpracovavanych potravin

kontrolovat zaru¢ni lhuty potravin

5. Zasady provozni hygieny

1.

nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné€ technologické zatizeni, ptepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrZzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochéazelo
k ohroZovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrma

uklid vSech pracovist’ a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, popiipadé
dezinfekénich prostiedki

sanitarni zafizeni, ale 1 vSechny prostory musi byt udrZovany v Cistoté a
provozuschopném stavu, fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomucky (
toaletni papir, mydlo, papirové utérky apod.)

YV ow

musi byt provadéna pribézné likvidace odpadu

pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v objektu
Skolni kuchyné

preventivné je nutno pusobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci a pribézné musi
byt provadéna bézné ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

do prostor Skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pfipustit vstup nepovolanych
osob a zvifat, do Skolni jidelny je pfisny zédkaz vstupu zvirat

osobni véci, obCansky odév a obuv lze odkladat pouze v Satné, a to odd€len€ od
pracovniho odévu

zékaz koufeni ve vSech prostorach

. pro uklid Ize pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostiedky, které jsou

urceny pro potravinarstvi. Tyto prostredky jsou ukladany odd€lené v ¢erné kuchyni.
Myti naddobi se provadi v dostatecné teplé pitné vodé s ptidavkem myciho prostiedku
po piedchozi ocisté od zbytkii. Bilé nddobi a ptibory se myji v mycce na nadobi.



5.1. Skladovani potravin

Ptejimka zbozi se musi provadét po strance kvantitativni a kvalitativni., Za spravnou piejimku
nese zodpovédnost vedouci SJ, v dobé jeji nepiitomnosti hlavni kuchatka. Potraviny se
vybaluji mimo prostor kuchyn¢, obaly se bezprostiedné likviduji. Skladovanim nesmi dojit
k poSkozeni kvality skladovaného zbozi pii dodrzeni skladovacich podminek. V suchém
skladu, v lednicich, v mrazacich jsou umistény teploméry. Teploty jsou kontrolovany. Dle
Kodexu hygienickych pravidel CACA/RCP 39-1993 maji byt skladované syrové potraviny
zivocisného ptivodu zchlazené na 1 az 4°C. Ostatni suroviny, které vyzaduji chlazeni, je tfeba
uchovavat na nizké teploty, jak dovoluje jakost. Mrazené suroviny, které se ihned nepouziji,
je tieba uchovavat ¢i skladovat pii teploté -18°C nebo nizsi

5.2. Pfiprava pokrmi

Zelenina a brambory se oCisti v hrubé ptipravné zeleniny a do dalsi vyroby se predava
vV omyvatelnych nadobéch.

Vytloukani vajec probiha ve vyclenéném useku v ¢erné kuchyni. Vajecny obsah je poté do
vyroby pfedan v omyvatelnych nadobéch.

Piiprava masa probiha v souladu s technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha
V lednici. Maso po umleti musi byt do 3 hodin tepelné zpracovano. Mleté maso nenechévat
pres noc syrové. Noze a pomucky na zpracovani syrového masa se pouzivaji jen k tomuto
ucelu. Pracovni plochy musi byt ¢isté a jsou fadn€ oznaceny.

Mou¢né pokrmy se vyrabi ve vy¢lenéném pracovnim tseku kuchyné.

Pokrmy, které se musi naporcovat jsou krajeny ve vyclenéném useku kuchyné. Thned po
skonceni Gpravy se pokrmy dohtivaji na odpovidajici teplotu.

Zeleninové a ovocné salaty se pfipravuji ve vy€lenéném tseku kuchyné a hotové jsou ulozené
do chladnicky.

Doba a teplota tepelného opracovani by méla byt dostatecna k tomu, aby se zajistilo zni¢eni
nesporulujicich patogennich mikroorganismti. Dle Kodexu hyg.pravidel by tuky ¢i oleje na
smazeni nemély byt zahfivany na teplotu pievysSujici 180°C.

Teplé pokrmy se uchovavaji v teploté vyssi nez +60 °C.

5.3. Vydej stravy:

Pokrmy jsou v gastronadobach umistény ve vyhiivacim pultu.

Doba vydeje nesmi piekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu. Pfi vydeji je tieba pouZzivat
vhodné néstroje pro manipulaci se stravou /vidlice, nabéracky, rukavice/. Vydavané pokrmy
musi mit teplotu vyssi nez +60 °C.

6. Pro ucely splnéni pozadavki BOZP jsou zaméstnanci §kolni kuchyné povinni :

nepracovat s nozem smeérem k télu

odkladat nafadi, zejména pouzité noze, vzdy na ur¢ené misto

nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochézi

pfi manipulaci s nddobami s horkym obsahem vZdy pouZivat ochranné latkoveé
rukavice a dbat zvySené opatrnosti pii chizi

nasazovat pridavna zafizeni u kuchynskych robott jen pfi vypnutém motoru

do masového strojku vtlaCovat maso jen dievénou palickou, tlacitkem, u nafezovych
stroji pouzivat pii obsluze pfisluSného nacini, Spicky salamu odkrajovat ru¢né
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10.

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

zkousky tésta, popiipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, pouze po zastaveni
stroje

zbyte¢né neodkladat pomuicky na vatreni (noze, vidlicky, nabéracky,...) na pracovni
plochy

dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach skolni kuchyné a jidelny byly do sucha
vytteny, bez zbytkl pokrmi a odpadkti

nadoby z diivodu bezpecné manipulace nenapliovat tekutinami po okraj; zachazet

s elektrickymi ¢i plynovymi spotiebici a panvemi ( vyklapéni, apod. ) jen pifi vypnuti
elektrického proudu (plynu); presvédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle
vodoznaku; zabezpecit vypoustéci kohoutky varnych kotll proti ndhodnému otevient;
dbat na spravnou funkci pojistovacich ventilii, nezadat pomoc osob fadné
nepoucenych a neproskolenych

neptenaset nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy
dbat zvysené pozornosti pii snimani poklicek a pak z nadob s horkymi pokrmy
zévady na strojich a jiném zatfizeni ihned oznamovat vedouci Skolni kuchyné¢ a
zabezpecit jejich opravu odborné zptsobilym zaméstnancem

plné se soustiedit na praci; pii praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pii pracovni
¢innosti

pravidelné kontrolovat lhlitu pouzitelnosti potravin a konzerv

nedotykat se pii manipulaci s pokrmy nebo pozivatinami pfimo rukama, pokud to neni
podle jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vzdy pouzivat vhodné nécini a
ptibort a pocinat si pfitom s uzkostlivou Cistotou

dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého ¢erného nadobi naplnéného
pokrmem nebo umytého na podlahu a ponechévat je v ne¢istém nebo prasném
prostiedi, nezakryté

pfi myti nddobi a piiborii pouZivat dostateného mnozZstvi €isté horké pitné vody;
teplota myci vody min. 40 °C; nepouZzivat kovové draténky; voda k poslednimu
smyvani ma byt horka, aby nadobi samo oschlo a nebylo tfeba pouzivat utérek;
dezinfekce nadobi se provadi jenom na zvlastni pokyn orgéni statniho odborného
dozoru

pii obsluze elektrickych spotiebict, strojli a zatizeni provadét pouze takové tkoly,
které obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty Casti, které jsou k tomu uréeny
nedotykat se vadnych vodicii nebo nedostatecné chranénych piivodl ke spotiebi¢lim a
strojim a nevéSet na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely zadné pfedméty nebo
¢asti odévu

pii pouziti hornich podlazi kuchyniskych peci dbat zvySené opatrnosti pii vyndavani
rozpalenych plechi

nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou,
Skrabka na brambory musi byt zakryta

23. jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci skolni kuchyné, véetné¢ mimotadnych udalosti

24,

25.

pfi vzniku pracovniho urazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skute¢nost
oznamit vedoucimu zamé&stnanci a Uraz zapsat do knihy urazii

v§ichni zaméstnanci musi byt pravidelng o téchto pokynech poudeni, vedouci SJ
provadi pravideln¢ zapis o tomto proskoleni a seznameni s podpisy vSech zamé&stnanct

26. je tieba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zafizeni byly zbavovany prachu. Podlaha a

27.

okna musi byt pecliveé ¢istény. Okna musi byt opatieny sit€émi proti vnikani hmyzu a
ptactva do pracovnich mistnosti.

V kuchyni, jideln¢ a ve skladech nesméji byt uschovavany obcanské Saty a obuv.
Nesmi se tam susit pracovni odévy, pracovni obuv a jiné pfedméty



CL3
zavodni stravovani

- vyplyva z Vyhlasky ministerstva skolstvi ¢. 84 / 2005 Sb.

Organizace provozu stravovani.

1.
2.

3.

oo

®

10.

11.

12.

Skolni jidelna je v provozu v pracovni dny od 6.00 do 14.30 hod.

Novy zaméstnanec se musi ke stravovani piihlasit v kancelafi Skolni jidelny. Vyplni
prihlasku ke stravovani a zvoli zptisob platby stravného.

Obédy je mozné platit slozenkou nebo z Gétu u kterékoliv banky povolenim k inkasu.
Stravné musi byt uhrazeno do 20. dne v mésici.

Zameéstnanci si mohou vybrat stravu ze dvou druhi hlavnich jidel u objednavkového
terminalu - vzdy tyden dopiedu do patku pifedchazejiciho tydne do 13. 30 hod. dle
vyvésenych pokynt.

Odhlésit stravu Ize kazdy den u objednavkového terminalu nebo telefonicky

571 634 057- odhlasovani den piedem do 13. 30 hod.

Pokud zaméstnanec nema odpracovany alespon 3 hodiny pracovni doby, musi uhradit
plnou vysi hodnoty stravy (tj. v€etné provoznich a mzdovych nakladi)

Zameéstnanci jsou povinni nahlasit nepfitomnost, ze které vyplyva plna uhrada ceny.
Stravnici se identifikuji u vydejniho okna ¢ipem, za ktery zaplati na zacatku stravovani
zalohu 100,- K¢&. Pokud ¢ip zapomene, zapise se u vydejniho okna, po ztraté zakoupi u
vedouci SJ novy.

Aktudlni ceny stravného jsou vyvéSeny na nasténce pred jidelnou, zaméstnanctim je
odpocitavan piispévek z FKSP.

Uplné odhlaseni ze stravovani se provadi vracenim &ipu, preplatek stravného bude
vracen na ucet.

Technické a hygienické zavady nahlasi zaméstnanec vedouci Skolni jidelny.

Cl. 4
stravovaci sluzby

Organizace provozu stravovani.

1.

w

Obédy se vyzvedavaji ve vstupni chodb¢ Skolni kuchyné od 11,00 do 13,00 hod.
Stravnik doda jidlonosice, ktery ma na vymeénu.

Stravnik je pfihldSen po vyplnéni formulare ,,PiihlasSka ke stravovani* a zakoupeni
identifika¢niho ¢ipu — zéloha 100,- K¢ se po odhlaseni ze stravovani vraci.
Aktualni cena obéda je vyveéSena na nésténce.

Stravnici si mohou vybrat stravu ze dvou druhi hlavnich jidel. Pokud mé stravnik
zajem o obéd €. 2, zapisSe své jméno a den do sesitu - vzdy tyden dopiedu do patku
predchazejiciho tydne. Odhlasit obéd Ize den predem do 13,30 hod.- zapsanim do
sesitu nebo telefonicky 571 634 057 nebo jidelna@zszasova.cz

Obédy je mozné platit slozenkou nebo z uctii povolenim k inkasu. Informace
k inkasnim platbam obdrzi od vedouci $kolni jidelny. Na zacatku stravovani
zaplati stravnik zalohu ve vysi nasobku 22 dni, dale se plati po uplynuti mésice
piesny pocet odebranych obédu, zaloha je pouzita na thradu stravného za Cerven.



Pteplatky z Cervna se pfevadi do dalSiho Sk. roku. Odchazejicim stravnikiim jsou
pteplatky vraceny na ucet nebo v hotovosti. Doporu¢eny datum thrady stravného
je nejpozdéji 20. den v mésici. Z davodu nezaplaceni mize byt stravnik vyloucen.

6. Problém, pfani nebo pfipominky muze stravnik nahlésit vedouci jidelny osobné,
pisemné jidelnaszasova.cz nebo telefonicky na ¢. 571 634 057.

7. Skolni jidelna nenese odpovédnost za kvalitu pokrmu, ktery nebyl vyzvednuty do
14.00 hod.

8. Skolni stravovani se fidi platnymi zakony a vyhlaskami, které se tykaji finanénich

a hygienickych norem.

CL5

Zavéreéna ustanoveni

1. Kontrolou provéadéni ustanoveni této smérnice je statutarnim orgdnem Skoly povéfen

zaméstnanec: lveta Bechna

O kontrolach provadi pisemné zdznamy

3. ZruSuje se predchozi znéni této smérnice ze dne 21. 9. 2016. Ulozeni smérnice v
archivu Skoly se fidi Spisovym a skartaénim fadem Skoly.

4. Smérnice nabyva platnosti dnem 1. 9. 2022

N

V ZaSové dne 1. 9. 2022

Mgr. Tomas Briovjak
reditel Skoly



