Zakladni Skola ZaSova, o kres Vsetin
ToemL
Ceska republika

Telefon 571634020
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Vnitrni rad skolni jidelny

C.j.: 2-1/208/2016



I. Provoz Skolni jidelny
Obkedy se ve Skolni jidetnvydavaji v dob od 11,00 hod. do 13,30 hod.
Vydej do jidlonosti osobr 11,00 — 11,20 hod. nebo diedem nachystaneho jidlonosi
s¢ipem na vyhrazeném mésti vychodu z jidelny.
Vydej pro cizi stravniky v jideth(pouze zamstnanci OU ZaSova): 11,45 - 12.10 hod.

Il. PFrihlaseni
Zak je gihlasen /po vyplsni formul&e/ ke stravovani po celou dobu dochézky do ZS. &plin
odhlaseni ze stravovani musi oznamit vedouci $l@ezd&ip (vraci se peplatek).
Z&ci jsou z#azeni do kategorie dle dosazetkw ve $kolnim roce od ¥édo srpna.
Finartni rozgti sefidi vyhlaskou M&.107/2005 Sb. ve 2ni pozajSich gedpis
¢. 107/2008 Sb. & 463/2011 Sb

VSichni strvnici jsou povinni se u vydejniho oknadentifikovat ¢ipem, za ktery zaplati na
zatatku stravovani zalohu 100,<KPokud jej stravnik zapomene, nahlasi se a zapiSe

u vydejniho okna, pokud ztrati, zakoupi si novy

Zé&ci si mohou tydenipdem vybrat ze dvou jidetgs terminal neboips webové stranky ZS.
Heslo pro provéghi zmen pies internet obdrzi od vedouci Skolni jidelny.

lll. Zp usob Ghrady
Na za&atku stravovani zaplati kazdy stravnik zalohu véi wasobku 22 dn dale se plati
vzdy po uplynuti misice pesny pdet odebranych aoli. Zaloha je pak pouzita na uhradu
stravného zaerven. Peplatky z¢ervna se fevadiji do dalSiho Skolniho roku. Odchéazejicim
zalkim jsou peplatky vraceny nad@t nebo v hotovosti, pdpprevedeny na sourozence.
Uhrada stravného se provadi svolenim kinkasu z &a k 15. dni v mesici nebo
poStovnimi poukazkami, doporwené datum Uhradydo 20. v nésici! Pokud Zak nema
zaplaceno stravné, je ze stravovani d@asré vylouéen, rodiée jsou povinni dluznou
¢astku co nejdrive uhradit.
Aktualni ceny dle wkovych kategorii jsou vy#8eny na nashce v prostoru ied vstupem do
Skolni jidelny.

IV. OdhlasSovani:

Okd je mozno odhlasit nejpogd den predem do 13,00 hodpres terminal neboips
webové stranky ZS nebo telefonicky 571634057 néberpré: jidelna@zszasova.cz
Na zaklad€ Vyhlasky ¢. 107/2005 Sb. § 4, odst.9 je zakonny zastupce zghavinen odhlasit ze
stravovani od druhého dne nepitomnosti Zaka ve Skole. Prvni o&d v dobé neplanované absence
je za sniZzenou cenu (cenu potravin) dalSi édy v piipadé neodhladSeni pak za plnou cenu {etné
provoznich a mzdovych naklad).
Prazdniny a dnyeditelského volna jsou odhlaSeny automaticky. \Wyketsportovni akce odhlaSuje
ucitel hromads.

V.Vyueujici posledni dopoledni hodiny odvadi zaky do 8kptelny, fed vstupem do
jidelny si odlozi tasky na éené misto. Zakyieda witeli konajicimu dohled. Rozvrh
dohled: je vyweSen u vychodu z jidelny.



VI. Stravnici jsou povinni se vvjiddnchovat ohledupk v souladu s hygienickymi a
spole&enskymi pravidly pi stolovani.Ridi se pokyny dozorujiciho pedagoga, vedouci skolni
jidelny nebo kuchiky.

VII. Technické nebo hygienické zavady hlasi stravnikagedickému dohledu nebo
vedouci Skolni jidelny.

VIIl. Pedagogicky dohled v jideinsleduje chovani zakpo pichodu do jidelny $
stolovani, odnaSeni pouzitého nadobi. Dba na Bampt Zak. Dojde-li k rozbiti nadobi
nebo rozliti tekutin, &ini nutna opaeni, aby nedoslo ke zréami. Uraz hlasi vedouci jidelny,
kterd poskytne pomoc a provede zapis.

IX. Skolni stravovani sédi vyzivovymi normami dle vyhlasky M8. 107/2005 Sb.ve
zreni pozajSich gredpisi ¢. ¢. 463/2011 Sb.a hygienickymi normami , zakone&58/2000
Sb.¢. 137/2004 Sb

X. Aktuélni a mimgadné pokyny jsou vzdy oznameny na &iésé v prostorach SJ nebo
WWW.ZSzasova.cz

Cl. 2
Skolni kuchyné

1.Uvodni ustanoveni

1. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuehymusi zamstnanci dodrzovat stanovené
postupy pro uvathi pokrmi do okkhu, pedpisy a pokyny k zaji&hi bezpénosti a
ochrany zdravi  praci a navody k obsluze a udézbyrobnich a pracovnich prostki

a zd&izeni.

2. Konat ¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze égaranci, kt& sphiuji
piedpoklady zdravotni Zgobilosti a maji pdebné znalosti nutné k ochganerejného
zdravi.

2. Pozadavky na zdravotni stav za&stnanai a jejich osobni hygiena

1. pted nastupem do zastnani se musi vSichni zastnanci kuchy& podrobit
preventivni prohlidce a musi mit vystaven zdravptakaz

2. zamestnanci jsou povinni hlasit o$ajicimu léka& kazdou zngnu zdravotniho stavu,
kterd by mohla mit za nasledek kontaminaci vyfobk

3. zamestnanci nesmi mitip praci v kuchyni Zzadné ozdoby rukou /prsten, n&gm
nehty musi byt zais¥ené a nenalakované

4. je nutné peéovat o Elesnoucistotu a ped zapoetim vlastni prace, ip piechodu
Z neisté prace naistou /nap.uklid, hruba piprava /, po pouziti WC, po manipulaci
s odpadem ip kazdém zn&steni je nutno si umyt ruce v teplé wbd pouzitim
vhodného myciho fip.desinfekniho/ prostedku

5. je nutné nosit osobni ochranné pracovni peokly, zejména pracovni &g pracovni
obuv a pokryvku hlavyif vyrobé potravin, pracovni asv musi byt udrZzovan vistots
a podle paeby nenén v prabéhu snény, pred pouzitim toalety je nutné pracovniged
odlozit a po p&ivém umyti rukou opt obléci



6. nelze opoust objekt Skolni kuchy&v prabéhu pracovni doby v pracovnim &ai a
v pracovni obuvi

7. v prabéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik prevéohletni a kosmetické Upravy
zevrejSku

8. plati zdkaz koteni a zdkaz vstupu cizich osob na pracdvist

9. ukladani pouzitého pracovnih@wd jakoz i olsanského o&g/u na misto k tomu
vylerené, ukladani pracovniho & a oltanského o&vu oddtlene

3. Provozovatel je povinen zajistit

aby praci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdrawatpisobilé

osobni ochranné a pracovni pirky

aby powteni zanistnanci byli sezndmeni s hygienickymi poZadavkyenakuchyni
podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovnihouksomeého oblgeni

provadni technickych Uprav, n&ti a malovani dle pétby ve vyrobnich a
skladovacich prostorach

vypracovani sanitmihofadu a zajigni jeho dodrzovani
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4. Povinnosti zanéstnanai — organizace provozu kuchys

pracovni doba kuchy6.00 hod — 14.30 hod.

odpovédnost za odemykani a zamykani prostor ma vedouaiavni kuchika
dbat na stj zdravotni stav

mit na pracovisti zdravotni {kaz

dodrzovat vnitni a sanitani rad a takéadd HACCP na pracovisti

dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

znét a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobdagani, skladovani &ipravu
pokrma

uzivat jen schvalené &qulepsané technologické a pracovni postupy, vSirkagakty
a nezavadnosti zpracovavanych potravin

9. kontrolovat zaruani lhaty potravin
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5. Zasady provozni hygieny

1. n&ini, nddobi, pracovni plochy, stréjtechnologické Zdzeni, grepravni obaly a
rozvozni prosedky musi byt udrzovanydistott a v takovém stavu, aby nedochazelo
k ohrozovani jakosti a zdravotni nezavadnosti paira pokrni

2. Uklid vSech pracoviSa prostor se provadiyieézne za pouziti mycich, pdfpact
dezinfekinich prostedki

3. sanitarni z&zeni, ale i vSechny prostory musi byt udrzovadistott a
provozuschopném stavigdre odwtravany, na WC musi byt hygienické pachy (
toaletni papir, mydlo, papirovésuty apod.)

4. musi byt provéaéha pabezre likvidace odpadu

5. prednty nesouvisejici s vykonem pracowirinosti nelze pechovavat v objektu
Skolni kuchys

6. preventivig je nutno fisobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodaecpitibéZné musi
byt provadna kEZna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

7. do prostor Skolni kuchyna vyrobniho prostoru nelzgipustit vstup nepovolanych
osob a zvat, do Skolni jidelny jeifisny zakaz vstupu zit



8. osobni ¥ci, oktansky odv a obuv Ize odkladat pouze v &gta to oddler¢ od
pracovniho o&vu

9. zakaz kokeni ve vSech prostorach

10.pro uklid I1ze pouzivat jen takové mye¢istici a dezinfekni prostedky, které jsou
uréeny pro potravingtvi. Tyto prostedky jsou ukladany oatere v cerné kuchyni.
Myti nadobi se provadi v dostate teplé pitné vod s gridavkem myciho prostdku
po predchozi ¢ist¢ od zbytki. Bilé nddobi aipbory se myji v myce na nadobi.

5.1. Skladovani potravin

Prejimka zboZi se musi provéigo strance kvantitativni a kvalitativni., Za spréu grejimku
nese zodpawnost vedouci SJ , v dékjeji negitomnosti hlavni kuch&a. Potraviny se
vybaluji mimo prostor kuchyf) obaly se bezprastdre likviduji. Skladovanim nesmi dojit
k poskozeni kvality skladovaného zbo#i podrzeni skladovacich podminek. V suchém
skladu, v lednicich, v mrazacich jsou urrist teplongry. Teploty jsou kontrolovany. Dle
Kodexu hygienickych pravidel CACA/RCP 39-1993 miayit skladované syrové potraviny
ZivaciSného fivodu zchlazené na 1 az 4°C. Ostatni suroviny, ktgr&duji chlazeni, jed¢ba
uchovavat na nizké teploty, jak dovoluje jakostakémé suroviny, které se ihned nepouZziji,
je tteba uchovavati skladovat pi teplo€ -18°C nebo nizsi

5.2. Fiprava pokrmu

Zelenina a brambory secieti v hrubé pipravre zeleniny a do dalSi vyroby seaedava
v omyvatelnych nadobach.

Vytloukani vajec probiha ve wenéném Useku ¥erné kuchyni. Vajgny obsah je poté do
vyroby predan v omyvatelnych nadobach.

Priprava masa probihd v souladu s technologickymitupgs rozmrazeni masa probiha
v lednici. Maso po umleti musi byt do 3 hodin tepetpracovano. Mleté maso nenechavat
pies noc syrové. Noze a péoky na zpracovani syrového masa se pouzivaji jiEmmkto
Gcelu. Pracovni plochy musi b§isté a jsouadre oznaeny.

Mou¢né pokrmy se vyrabi ve veréném pracovnim Useku kuchyn

Pokrmy, které se musi naporcovat jsou krajeny védemyném Useku kuchyn Ihned po
skorteni Upravy se pokrmy déilaji na odpovidajici teplotu.

Zeleninové a ovocné salaty siggpavuji ve vilenéném useku kuchyna hotoveé jsou uloZzené
do chladntky .

Doba a teplota tepelného opracovani byfanbyt dostaténa k tomu, aby se zajistilo zeini
nesporulujicich patogennich mikroorganisnble Kodexu hyg.pravidel by tukyi oleje na
smazeni netly byt zalfivany na teplotuievysujici 180°C.

Teplé pokrmy se uchovavaji v teplatyssi nez +60 °C.

5.3. Vydej stravy:

Pokrmy jsou v gastronadobach uraist ve vyhivacim pultu.

Doba vydeje nesmiipkrctit 4 hodiny od dohotoveni pokrmutiRydeji je teba pouzivat
vhodné néstroje pro manipulaci se stravou /vidiadgracky, rukavice/. Vydavané pokrmy
musi mit teplotu vyssi nez +60 °C.



6. Pro (ely splnéni poZzadavka BOZP jsou zangstnanci Skolni kuchyrg povinni :

nepracovat s nozem snem k €lu

odkladat n&adi, zejména pouzité noze, vzdy n&me misto

nadoby s pokrmy (i prazdné) sthayen do mist, kudy se neprochazi

pii manipulaci s nadobami s horkym obsahem vzdy patizichranné latkové
rukavice a dbat zvySené opatrnostighuzi

nasazovatipdavna zéizeni u kuchiskych robod jen @i vypnutém motoru

do masového strojku vitavat maso jenigwnou palékou, tlatitkem, u néezovych
stroju pouZzivat pi obsluze pisluSného néni, Spiky salamu odkrajovat tuné
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7. zkouSky &sta, popipad: jinych surovin pipravovanych robotem, pouze po zastaveni

stroje

8. zbytetn¢ neodkladat poritky na vadeni (noze, vidliky, nak¥racky,...) na pracovni
plochy

9. dbét nato, aby podlahy ve vSech prostorach Skoictiyre a jidelny byly do sucha
vytieny, bez zbytk pokrmi a odpadk

10.nédoby z dvodu bezpéné manipulace nenafvat tekutinami po okraj; zachazet
s elektrickymic¢i plynovymi spotebii a panvemi ( vyklagni, apod. ) jen b vypnuti
elektrického proudu (plynu);fps\deit se vzdy o vySi vody v plasti kotle podle
vodoznaku; zabezp# vypoustci kohoutky varnych kotl proti nahodnému otéeni;
dbat na spravnou funkci pajidvacich ventiit, nezadat pomoc osaédre
nepowenych a neproskolenych

11.negenaSet nadlimitniiemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymirppk

12.dbat zvySené pozornostiignimani pokliek a pak z nadob s horkymi pokrmy

13.zéavady na strojich a jinémizzeni ihned oznamovat vedouci Skolni kuchgn
zabezpéit jejich opravu odbor&zpisobilym zamnstnancem

14.pln¢ se souskdit na praci; fi praci se nerozptylovat a nerusit ostathigracovni
¢innosti

15. pravidelrg kontrolovat lhitu pouzitelnosti potravin a konzerv

16. nedotykat seifp manipulaci s pokrmy nebo pozZivatinantirppo rukama, pokud to neni
podle jejich povahy nezbytné; zastnanci musi vzdy pouzivat vhodn&ima a
piibori a pa&inat si gitom s Uzkostlivowistotou

17.dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nelstkéhocerného nadobi napiného
pokrmem nebo umytého na podlahu a ponechavat gistém nebo praSném
prostedi, nezakryté

18. pii myti nadobi a fibora pouzivat dostateého mnozstwisté horké pitné vody;
teplota myci vody min. 40 °C; nepouZivat kovovétshky; voda k poslednimu
smyvani ma byt horka, aby nadobi samo oschlo alodi®pa pouzivat gtek;
dezinfekce nadobi se provadi jenom na zvlastnipokgar statniho odborného
dozoru

19. pii obsluze elektrickych spimbict, stroji a z&izeni provadt pouze takové ukoly,
které obvykla prace vyZzaduje a brat do rukou jetasti, které jsou k tomu &eny

20.nedotykat se vadnych vadi nebo nedostate¢ chrargnych givoda ke spatebicim a
strojam a ne¥Set natasti elektrické instalace, vypit®a kabely zadn&edméty nebo
¢asti octvu

21.pii pouziti hornich podlazi kuckigkych peci dbat zvySené opatrnostiyyndavani
rozpélenych pleah

22.nemanipulovat za chodu se strojem na bramboryhaés® oteieného stroje rukou,
Skrabka na brambory musi byt zakryta

23.jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci skolni kughwcetnt mimoradnych udalosti



24.pii vzniku pracovniho Urazu vlastniho nebo spolugstmance, ihned tuto skdteost
oznamit vedoucimu zatstnanci a Uraz zapsat do knihy Graz

25.vSichni zandstnanci musi byt pravideiro &chto pokynech paieni, vedouci SJ
provadi pravidel& zapis o tomto proskoleni a seznameni s podpisshvAanEstnand

26.]je treba dbat o to, aby stropymsy a topna zé&eni byly zbavovany prachu. Podlaha a
okna musi byt p#iv e ¢isteny. Okna musi byt opgny siémi proti vnikani hmyzu a
ptactva do pracovnich mistnosti.

27.v kuchyni, jidelrt a ve skladech nesijin byt uschovavany atanské Saty a obuv.

Nesmi se tam susSit pracovnigggl, pracovni obuv a jinérpdnty

Cl. 3
zavodni stravovani

- vyplyva z Vyhlasky ministerstva Skolst&i84 / 2005 Sb.
Organizace provozu stravovani.

1. Skolni jidelna je v provozu v pracovni dny od 6d2014.30 hod.

2. Novy zangstnanec se musi ke stravovafihjasit v kancel# Skolni jidelny. Vyplni
piihlasku ke stravovani a zvoli@gob platby stravného.

3. Okedy je mozné platit sloZzenkou nebo&uiu kterékoliv banky povolenim k inkasu.
Stravné musi byt uhrazeno do 20. dnedgiii.

4. Zamestnanci si mohou vybrat stravu ze dvou drikavnich jidel u objednavkového

termindlu - vZzdy tyden ddpdu do patkui@dchazejiciho tydne do 13. 30 hod. dle

vyvéSenych pokya.

Odhlasit stravu lze kazdy den u objednavkovéhoiterin nebo telefonicky

571 634 057 - odhlaSovani defegem do 13. 00 hod.

Pokud zamsstnanec nema odpracovany alespdodiny pracovni doby, musi uhradit

plnou vysi hodnoty stravy (tj.¢etrg provoznich a mzdovych nakkad

Zamestnanci jsou povinni nahlasit néemnost, ze které vyplyva plna thrada ceny.

Stravnici se identifikuji u vydejniho okigpem, za ktery zaplati na&tku stravovani

zélohu 100,- K. Pokudcip zapomene, zapiSe se u vydejniho okna, poztekioupi u

vedouci SJ novy.

10.Aktualni ceny stravného jsou W&eny na nasnce fred jidelnou, zagstnaném je
odpaiitavan pispsvek z FKSP.

11.UplIné odhladeni ze stravovani se provadi vraceéigm preplatek stravného bude
vracen na &et.

12.Technické a hygienické zavady nahlasi gstmanec vedouci Skolni jidelny.
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Cl. 4
stravovaci sluzby

Organizace provozu stravovani.

1. Ohkedy se vyzvedavaji ve vstupni ch&dikolni kuchyg od 11,00 do 13,00 hod.
Stravnik doda jidlono&g, ktery méa na vygnu.



2. Stravnik je pihlasen po vypléni formul&e ,Prihlaska ke stravovani“ a zakoupeni
identifikaéniho ¢ipu — zaloha 100,- Kse po odhlaseni ze stravovani vraci.

3. Aktualni cena oéda je vywSena na nastce.

4, Stravnici si mohou vybrat stravu ze dvou drdkavnich jidel. Pokud ma stravnik
zdjem o obd ¢. 2, zapiSe své jméno a den do seSitu - vZdy tidgredu do patku
piedchazejiciho tydne. Odhlasité&oblze den pedem do 13 hod.- zapsanim do
seSitu nebo telefonicky 571 634 057 nebo jidelnsg@zova.cz

5. Okedy je mozné platit slozenkou nebo #til povolenim k inkasu. Informace
k inkasnim platbdm obdrzi od vedouci Skolni jidelNa z&atku stravovani
zaplati stravnik zalohu ve vySi nasobku 22i,diéle se plati po uplynuti&sice
piesny pdet odebranych dlolii, zaloha je pouzita na Uhradu stravnéh@eraen.
Preplatky z¢ervna se fevadi do dalSiho Sk. roku. Odchéazejicim strawmiksou
pieplatky vraceny nadét nebo v hotovosti. Dopatany datum Uhrady stravného
je nejpozdji 20. den v misici. Z divodu nezaplaceni e byt stravnik vyloten.

6. Problém, pani nebo fipominky miZe stravnik nahlasit vedouci jidelny osgbn
pisemi jidelnaszasova.cz nebo telefonickyt®71634057.

7. Skolni jidelna nenese odpainost za kvalitu pokrmu, ktery nebyl vyzvednuty do
14.00 hod.

8. Skolni stravovani sidi platnymi zakony a vyhlaskami, které se tykajafinich

a hygienickych norem.

Cl.5

Zavéreéna ustanoveni

1. Kontrolou provaéni ustanoveni této simice je statutarnim organem Skoly pian
zamestnanec: |. Bechné

O kontrolach provadi pisemné zaznamy

ZruSuje se fedchozi zani této smirnice ze dne 1. 9. 2014. Ulozeni &nmice v
archivu Skoly séidi Spisovym a skartaimiadem Skoly.

4. Smernice nabyva platnosti dnem 21. 9. 2016
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V ZasSoveé dne 21. 9. 2016

Mgr. Jaromir Kéma
reditel Skoly



